
 
 

 
 

Coffee break 
dolce 
 

PROPOSTA 1 
Caffè Espresso Normale, 

Decaffeinato e d’Orzo 
Latte intero e parzialmente Fresco 

Alta Qualità caldo o freddo 
Selezione di The ed Infusi Classici 

ed alle Erbe 
Assortimento di Succhi di 

Frutta Fresca e Conservata 
Acqua Minerale Naturale ed 

Effervescente Naturale 
Succo d’arancia 

Mini Cornetteria Assortita: 
Semplice, Cioccolata, Crema, Confettura di 

Albicocche, Danesi all’Uva Sultanina e Fazzoletti, 
Krapfen e Ciambelline 

Mignon assortiti alle creme diverse 
Cestini di Pasta Frolla con Crema Pasticcera e 

Frutta Fresca 
 
 

PROPOSTA 2 
 

Caffè Espresso Normale, 
Decaffeinato e d’Orzo 

Latte intero e parzialmente Fresco 
Alta Qualità caldo o freddo 

Selezione di The ed Infusi Classici 
ed alle Erbe 

Assortimento di Succhi di 
Frutta Fresca e Conservata 

Acqua Minerale Naturale ed 
Effervescente Naturale 

Succo d’arancia 
Vasetti di Yogurt alla Frutta 

Selezioni di cereali 
Mini Cornetteria Assortita: 

Semplice, Cioccolata, Crema, Confettura di 
Albicocche, Danesi all’Uva Sultanina e Fazzoletti, 

Krapfen e Ciambelline 
Assortimento di biscotteria 

Piccole Crostatine Artigianali alla Ricotta 



 
 

 
 

Coffee break 
dolce e salato 

VARIANTE A 
Caffè Espresso Normale, Decaffeinato e d’Orzo 

Latte intero e parzialmente Fresco Alta Qualità caldo o freddo 
Selezione di The ed Infusi Classici ed alle Erbe 

Assortimento di Succhi di Frutta Fresca e Conservata 
Acqua Minerale Naturale ed Effervescente 

Prosecco Valdobbiadene DOCG 
Succo d’arancia 

Vasetti di Yogurt alla Frutta e ai cereali 
Mini Cornetteria Assortita: Semplice, Cioccolata, Crema, Confettura di Albicocche, 

Danesi all’Uva Sultanina e Fazzoletti, Krapfen e Ciambelline 
Mignon assortiti alla Crema e alla frutta fresca di stagione 

Assortimento di biscotteria 
Torta di Mele alla cannella 

Mini tramezzini di Vario Gusto e Colore 
Bottoncini ripieni 

 
VARIANTE B 

Caffè Espresso Normale, 
Decaffeinato e d’Orzo 

Latte intero e parzialmente Fresco Alta 
Qualità caldo o freddo 

Selezione di The ed Infusi Classici 
ed alle Erbe 

Assortimento di Succhi di 
Frutta Fresca e Conservata 

Acqua Minerale Naturale ed 
Effervescente Naturale 

Succo d’arancia 
Spumante Berlucchi Brut 
Assortimento di Tartine 

Ciliegine di bufala al salmone e alle olive 
Mini Arancini di riso 

Assortimento di pasticceria mignon alle creme 
diverse e alla frutta fresca di stagione 

Assortimento di paste sfoglia con mousse assortite 
Strudel di pere e prugne 

 
 
 
 
 
 



 
 

 
 

Light lunch standard 
 

VARIANTE A 
Prosecco di Valdobbiadene DOCG 

Succhi di Frutta Fresca e Conservata 
Vino Bianco Grechetto DOC Colli Martani 

Rosso Sangiovese DOC Terre delle Custodie Colli Martani 
Acqua Minerale e Naturale ed Effervescente 

Croissant salati al Salmone fumé 
Bottoncini al Prosciutto Crudo di Parma 

Pan Brioche di Pesce e Verdure 
Baguette con Piccole Capresi e Insalata di pollo 
Focaccine con Bresaola, Rucola e Parmigiano 

Bicchierini di Orzo con Bufala e Pachino 
Finger Couscous di Pesce e Julienne di Zucchine 
Assortimento di Verdure Grigliate di Stagione 

Piccoli Bicchieri di Frutta a Cubetti e Vassoi di Frutta fresca di stagione 
Piccola Pasticceria Lavorata alle Creme Diverse 

Assortimento di Mousse: Tiramisù, Creme Brùlé, Cioccolato 
Panna Cotta Servita in Tazzina: ai frutti di Bosco, Nocciola 

Caffè Espresso, Decaffeinato e d’Orzo 
 

VARIANTE B 
Prosecco di Valdobbiadene DOCG 

Succhi di Frutta Fresca e Conservata 
Vino Bianco Grechetto DOC Colli Martani 

Rosso Merlot DOC Terre delle Custodie Colli Martani 
Acqua Minerale e Naturale ed Effervescente 

Caffè Espresso, Decaffeinato e d’Orzo 
Croissant salati farciti con bresaola e rughetta 

Bottoncini al Prosciutto Crudo di Parma 
Pan Brioche di Gamberetti al lime e Verdurine grigliate 

Baguette con Piccole Capresi, Roast beef con diverse salse 
Assortimento di focaccine farcite con Bresaola, Rucola e Parmigiano - Salmone e Songino 

Bicchierini di Orzo con Bufala e Pachino 
Finger Couscous di Pollo e Julienne di Zucchine 
Assortimento di Verdure Grigliate di Stagione 

Piccoli Bicchieri di Frutta a Cubetti e Vassoi di Frutta fresca di stagione 
Piccola Pasticceria Lavorata alle Creme Diverse 

Assortimento di Mousse: Tiramisù, Creme Brùlé, Cioccolato 
Panna Cotta Servita in Tazzina: ai frutti di Bosco, Nocciola, Caffè 

 
 
 
 



 
 

 
 

Light lunch plus 
 

VARIANTE A 
Prosecco di Valdobbiadene DOCG 

Succhi di Frutta Fresca e Conservata 
Vino Bianco Grechetto DOC Colli Martani 

Rosso Sangiovese DOC Terre delle Custodie 
Colli Martani 

Acqua Minerale e Naturale ed Efferfescente 
Coca cola, aranciata, chinotto Neri 

Carpaccio di manzo affumicato su letto di rucola 
Bocconcini di mozzarella di bufala con pomodorini 

pachino e foglie di basilico 
Salmone marinato in aceto balsamico e coriandolo 

Polipo grigliato saltato con olive taggiasche, 
pomodorini pachino e rosmarino 

Le padelle al Flambè 
Frittatine Strapazzate al Tartufo 

Steak di Tonno Flambate al Rum Agricolo e 
Salsa di Guacamole 

Gamberi Scottati al Lime e Zenzero Sfumati al 
Calvados 

 
VARIANTE B 

Prosecco di Valdobbiadene DOCG 
Succhi di Frutta Fresca e Conservata 

Vino Bianco Grechetto DOC Colli Martani 
Rosso Sangiovese DOC Terre delle Custodie 

Colli Martani 
Acqua Minerale e Naturale ed Efferfescente 

Coca cola, aranciata, chinotto Neri 
Carpaccio di manzo affumicato su letto di rucola 

Fior di Latte con pomodorini al Basilico 
e grill di Zucchine 

Salmone marinato agli agrumi con Songino e 
Pepe Rosa 

Le padelle al Flambè 
Frittatine Strapazzate al Tartufo 

Zucchine Julienne Saltate con Bottarga e Menta 
Ricciola Flambata con Assortimento di Salse 

(Salsa Tartara, Esotica, Citronette al Lime e Menta, 
Olio al Pomodorino) 

 
 
 



 
 

 
 

Proposte di prodotti freschi e menù per ospiti con pa rticolari esigenze alimentari 
(es. per celiaci, vegetariani, vegani etc.) 

Prodotti Biologici 
Bevande:  
• Bevanda di riso, Bevanda di soia;  
• Tè freddo: bianco al limone, nero al lime, verde ai fiori d’arancio; 
• Bevande isotoniche naturali. 
 
Prodotti da Forno dolce:  
• Strudellini: fior di cake farro e limone, fior di cake Kamut e mandorle, fior di cake e riso; 
• Plumcake fetta bicolore di frumento e cacao;  
• Muffin al cacao; 
• Muffin alla vaniglia. 
 
Croissant:  
•vegano di farro;  
• vegano di farro con crema al cacao;  
• vegano di Kamut. 
 
Prodotti senza olio di palma e senza latte:  
• Prodotti senza olio di palma, senza lattosio e VEGAN. 
 
Prodotti da forno salato: Pane a fette di farro, e di Kamut. 
 
Snack SALATI:  
• Con olio di oliva, con paprika, con rosmarino, light, riso e soia;  
• Chips classiche con sale, senza sale con paprika;  
• Snack di mais, riso e mais, al farro, al kamut. 
 
SENZA GLUTINE: •Cornetti di mais gusto pizza, di mais;  
• Gallette multicereali, di mais di riso con e senza sale;  
• Frollini di mais al miele, frollini di riso all’arancia. 
 
OPZIONI VEGETARIANE 
 
Antipasti 
• Asparagi verde e vinaigrette al balsamico 
• Bruschetta con pomodoro e verdure 
• Focaccia al pomodoro e olive con pesto di basilico 
• Tapas ai patè di vegetali vari gusti 
• Ciliegine di mozzarella e pomodori 
 
Paste e piatti principali 
• Maccheroni al pomodoro fresco con melanzane e mozzarella 
• Gnocchetti di patate al pomodoro e fagiolini 
• Risotto mantecato alle verdure di stagioni 
• Verdure grigliate di stagione 
• Cous cous di riso mediterraneo 


